


z |
% @j@em @?/W | GRANDIIGLASSICI
Assortimento midi pag. 15

Perla™ pag. 6-12 Assortimenti baby pag. 16
Mini Perla™ pag. 13-14 MelaReale pag. 22
Diamante pag. 14 Tonda ai cereali pag. 32
Volo pag. 18 Vegani pag. 33
Foglia pag. 18 Conchiglia pag. 36
Goccia pag. 19 Conchiglia maxi pag. 37
0asi pag. 19 ACE di picche pag. 38
Zaffiro pag. 20-21 Fibra Piu pag. 38
Volo di stelle pag. 22 Limo pag. 39
Seasonal pag. 23 Twistella pag. 39
Kit 7 Specialita pag. 24 Intrecci pag. 40-41

Fagottino Curcuma pag. 42

. o/ Mirtillo blu pag. 42
QJ[Z@@ @m ﬁéj@ Fagottino 4ciock pag. 43

Scudo gianduia pag. 43
DA FARCIRE Sfogliatine pag. 44
Pomodora pag. 26-27 Cannoll pag. 45
Mezzaluna di sfoglia  pag. 28 Golosetto pag. 46
Conchiglia vuota pag. 29 Strudelino XL pag. 46
Sfoglino pag. 30 Mini Snurre pag. 47
Tonda ai cereali pag. 31

| EGENDA
LE NOVI| ¥ Pezz per scatola
Midi fibra pid pag. 15 i Pezi per flowpack
Mini Sfoglie pag. 17 @5 Peso prodotto cad.
TrECC'a pecan pag. 25 @ Temperatura di cottura
Pizzette pag. 26 @ [
La Canadese pag. 34 sztlttl COtt;_r;I h

: —a2c L 000TLO VENdIDIle anche
Dubai Style pag. 35 #&Ra5 o] consumatore finale (pack B2C)
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(Q) Perla, Alba, Canadese, Diamante, Dubai Style Ciok Pastry, Foglia, Goccia, Mezzaluna
di

) Sfoglia, Treccia, Volo e Zaffiro sono modelli depositati di proprieta di G.M. Piccoli S.p.A.
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| nostri prodotti vanno direttamente dal freezer al forno, sono molto facili da usare
e tutti possono ottenere buoni risultati in pochi e semplici passaggi.
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Preriscaldare il forno alla temperatura

I e i
indicata sulla confezione

Mettere le Sfoglie di farcitura e dimensioni
simili su una teglia con carta da forno pulita.
Posizionare i prodotti in modo ordinato,
lasciando il giusto spazio di distanza tra
loro, circa 2 cm, in modo che durante la
cottura abbiano lo spazio per aumentare di
volume, senza toccarsi.

Sfornare i prodotti e lasciarli raffreddare

prima di consumarli.
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SCANSIONA IL QR CODE
PER SCOPRIRE | SEGRETI
PER LA COTTURA PERFETTA

0000

Rimuovere il numero di pezzi desiderato.
Dopodiché, riporre IMMEDIATAMENTE

la confezione nel congelatore.

Quando il forno raggiunge la temperatura
indicata sulla confezione, posizionare la
teglia nel forno. Impostare il timer per i
minuti di cottura indicati. Al termine della
cottura i prodotti dovranno assumere un
colore dorato.
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POCO CORRETTA TROPPO
COTTA COTTA
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Le immagini presenti nel catalogo hanno il solo scopo di illustrare il prodotto. | dati tecnici sono soggetti a possibili variazioni.
Vietata la riproduzione, anche parziale di testi e/0 immagini.



Dal 1988 produciamo le piu deliziose ed originali Sfoglie gourmet frozen

apprezzate per il generoso ripieno e per il profumo che sprigionano durante la cottura.

Soddisfiamo sia i consumatori golosi che quelli attenti ad un'alimentazione di qualita,
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Le nostre Sfoglie sono realizzate con ingredienti di qualita garantiti da fornitori selezionati.
L'impasto riposa oltre 24 ore, secondo la migliore tradizione artigiana Made in Italy.

Ecco perché e piu leggero e profumato e resta buono a lungo dopo la cottura.

| nostri partner ci riconoscono come l'eccellenza [taliana della pasta sfoglia.
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fino a e salva-spazio

Siamo apprezzati per la secondo gli standard internazionali
con grado “AA" e IS con grado “

Manteniamo le promesse, siamo puntuali, forniamo
Sappiamo dialogare con buyer, uffici tecnici e Quality Manager di tutto il mondo
per soddisfare ogni specifica richiesta.

Il nostro team di R&D studia i trend ed il mercato, per incontrare i gusti del pubblico.
Lavoriamo in modo impiegando
Tuteliamo la ed il delle e contribuiamo
alla crescita della comunita supportando
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(®)@M crema latte e panna

DEsiIN
Cod. 104020F40 40 L7 4
Cod. 104020L1 (5148 - Cod. 104020 ) 60

@909 |00 22/26 min




Q&G‘STEkfo

)@M nocciola

Cod. 104035 -
S— P ‘ ‘7 )
® w0 (@ 85¢ S mmm @ |

1900 [ @ 22/26 min - -

7 ) @%Ia crema pasticcera e mango
N Cod. PERMANGOF40 N
40 L7 4 |7 90g o\B2C Qomw{ A
1900 22/26 min - —
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(@) @M 971/2@‘0 nocciola e lattepanna

Cod. IPGNO7F40

i

GRASST |

@& %0g 'ﬁ\gl\gqu i
Sl
@ 22/26 min
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@M cioccolato fondente

Cod. U4030F40

85

1900

22/26 min
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)@M crema al pistacchio e scorza d'arancia
i Cod. PERPIAF40

a0 74 |3 850 P
1900 22/26 min

I

() @M mela e cannella

oSN Cod. PERCINF40

a0 L7 4 |7 929 P

“ 1900 | @ 20724 min
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INNOVATION ANUGA
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Cod. WHUMPERF40 Retail

P w0 e 97
1900 25/28 min —

PRODUCT CERTFIED
HALAL BY HIA

HIA - 000000043 |




Cod. WHUMSFOF64 ‘ 64 L4

3 PRODUCT
§ CERTFIED
< HALAL BY HIA

Cod. WHUMSFOS55 () 55

coa

(@, 100g 1900 (D) 25/28 min

| R 0

[ £ §
I |% P
|

W CERTIFED
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@P/Zla on farutura anko

Cod. PERANKF40

a0 L7 4

90g

1900

20/24 min
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(R) SHini Perla

OEsiGN

P w0 24

1900 16/18 min

Assortimento in vaschetta

Cod. ASSPMFV126 126 L7 18
7 vaschette da 18 pezzi vendibili

anche singolarmente

3 vaschette lattepanna
2 vaschette nocciola

2 vaschette cioccolato

lattepanna Cod. PMILAPSI30
nocciola Cod. PMINOCS130
cioccolato cod. PMICIOSI30
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$‘G\STER50

@%Ia da farcire

“ Cod. 304154

® 4kg  |E19
1900 16/18 min

$‘G\STER50

) @Mﬂmﬂt@ crema pasticcera

Cod. 101175
o L7771 |7 549
] 1900 22/26 min




%AWWZJ@ /midt crema, mela, cioccolato, albicocca

Cod. 103101

@ 4 Kg 389 - 429
1750 20 min
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i (Fibra Pits sambuco, ribes rosso

Cod. FIBSRAST2 ed acerola

$® » 75 459
1900 [ @ 20722 min




Cod. CHGNO1S140

%A@Mﬁlf@ &ﬂby albicocca, lampone, mela, mirtillo, limone

® 1o

) 40g

1900

22/26 min

%mtt/nmt@ A elock fondente plstacchlo nocuola bianco

Cod. CHGNO3S140

® 1o

() 389 veomﬂlﬂ, ()
FOOD /2R IDROGENATI
@ 18/20 min W -

“ 1900



%m Mlm allw fudla %M/dﬂ'@ mirtillo, albicocca, limone, lampone

Cod. CHGNO4F26

208 716

2 299

180° - 190°

20/22 min

Cod. CHGNO5F26

%JIM @DMIM 4 ek nocciola, plstacchlo bianco, fondente

@208 716

(5 299

§
VEQETARIAN \ . 6‘,{;’,;‘,

1900

D . iDROGENATI
\ FOO /,/ )

20/22 min




(@) Q/@/@ crema catalana

DgsiN Cod. 101302B

2 90g

G 1900 22/26 min

(@) f % melae crema

DESIGN Cod. 104074_

B 4 08g

Gai] 1900 22/26 min
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QSS"STEkfo

(R)) Gocei 1attepanna e caffe
et Cod. GOCCAFS48

) s 90g
190° | @ 24726 min

QSS"STEkfo

ast datt
(,,C:;) @ Cod. FOD%‘SOB(Se mascarpone

P % 94g
1900 [ @ 22/26 min
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R\) %f/ﬁw nocciola

Cod. 100274N

P 95
1900 22/26 min
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(®) Saffive crema pasticcera
e Cod. 100284N

® 6o 954
190° 22/26 min

$‘G\STER50

@ 1€ frutti rossi
Cod. 100282N

) 60 90g

fai] 1900 22/26 min




Cod. CSGNIOF40 (140 /7 48 %wa‘zc

Cod. CSGN10S070 70

@199 [Ewoe 20/22 min

Yelo di stelle crema chantilly

Cod. 122014

S 92g

% 1900 [ @ 22/26 min
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cremaldi‘nocciole . cremadl ocuole
g ' Cod'020916

cioccolatojeynents
Cod 031716
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Cremachantilly™* e
—

"Cod 122015 |
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Perla™
crema latte e panna

Perla™
nocciola

Foglia™
mela e crema

Volo™
crema catalana

Zaffiro™ |
frutti rossi

Zaffiro™
nocciola

Zaffiro™
crema pasticcera

Cod. KIT7GF28

' S— SOISTERg,
@28 éu?“ 859-959 ((j)

% 190° 22/26 min et
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(®) Sveeciw noci pecan

Cod. TREPECF40 40 L7 4
Cod. TREPECS48 48

9%y |00 22/26 min




DPiprette al pomodoro

Cod. PIZPOMF33

Pes £ 2

1759

1750-190°

16/18 min

Demodera 1a stoglia condita

VEE &

Cod. SFOPOMF20 A
— szc Wi2op
200g
24/28 min

I 1750- 1900




Pomodora, la Sfoglia condita

Una nuova idea di cucina

v' Giaricca di sapore

—& . .
ﬁ v' Pill morbida e gustosa
v" Pratica: si prepara facilmente

v" Versatile: si pud vendere in pezzi da 200g, 100g, 50g, 259

Ogni scatola contiene 10 flowpack da 2 pezzi vendibili anche singolarmente
Spezzata lungo il pre-taglio (prima della cottura) diventano 2 pezzi da 100g
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(®) ez rabuna di WM da farcire

OEsiGN
Cod. LUNSFOS50

E 70g
1900 19/21 min




@mc/uylm da farcire

Cod. ICGNO1S065

$ & 67
1900 22/26 min

GRASTI
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Sfogling 28

‘1-. , ,ba(!(uo 0/1 S'fag/m g

Cod. ISGL80S050

@ 50 107g

] 1900 24/26 min
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LA FANTASIA
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%ﬂdﬂ ai ceveals dafarcire

Bzc A g »
v BASSO CONTENUTO
e i < . ; i ZUCCHER]

Cod. TOCDOLF40 10 74
Cod. TOCDOOLF36 (3136
829 [3]1750- 1900 () 20/24 min




\

’8
' -

. ?‘.u- ‘
W ai cereals albicocca

Cod. TOCALBF024 ALDKC
® « [, 989 o _
] 1750- 190° | (D) 20/24 min L conpum 4 mé‘ﬁ_”f}{

onda aé ecrvealt crema di nocciole

Cod. TOCNOCF024 W ALD_L(@N )
@ 24 989 —— o
[ 1750-1900 20/24 min o b @;\
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df%ﬁﬂtmﬂ 7 frutti + Mela, albicocca, pesca, fichi,

Cod. 100900+ Uva sultanina, amarena, pera

QP 829
1900 [ @ 22/26 min

M.

Cf nocciola

Cod. 100901

) o0 72 80g
1900 [ 22/26 min
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(®) Ya anadese con sciroppo d'acero

DESIGN

Cod. CANADAS50

$ = 849
1900 22/26 min
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(@)@ 2y @m@%@ crema di pistacchio, kataifi & crema di nocciole

DESIGN

Cod. SFODUBAIS40

$ » 75
1900 20/22 min




gmc/z{ylimattepanna

Cod. 104080F40 (9140 .7 49 Lreca
Cod. 104080 (60

N85y  []1900 22/26 min
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@ glta nocciola
Cod. 104081

P o |G €N G D
1900 @ 22/26 min ARTICULL -‘
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Conchiglin Haxi

—
GRASSI

{DROGENATI
\/

110g

[aal] 1900

22/26 min

Cod. ICGN05S045
lattepanna e amarena

Cod. ICGN03S045
lattepanna

Cod. ICGN04S045
nocciola




ACE i W carote e arancia

Cod. CONACES36

S 36 91g

G 1900 22/26 min

| \F!brd

@%JM @M sambuco, ribes rosso ed acerola

Cod. FIBSRAF40 10 L7 4 ) %ﬁ%ﬁn

Cod. FIBSRAS036 () 36 o 0
By [ @ 2orzmin WEED GEEE




%’m@ crema limone
Cod. SFOLIMOS050

@ 50 (@ 80g
[as] 1750-180° | @) 20/22 min

W caramello salato e nocciola

Cod. INTCARAS54

VI G
190° 22/26 min




Qntveccic onde nocciola
Cod. 100274F40 10 L4
Cod. 100274 ) 60

(5 90g 1900 () 22/26 min

30
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Qﬂﬁl@éﬁ[@ creamycake e fragola
Cod. 100270 _
— ¥ <7 ﬂ\"
@ o4 959 gt ] (\eonnauf&‘ .

190° 22/26 min
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Qniveceie vonde fruttiross
Cod. 100278RF40 (140 &7 4
Cod. 100278R 60

@\ 9%y [190° 22/26 min
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Cod. UI00285F40 (140 /.7 4
Cod. U100285_ () 60
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Cod. FAGCURS48

P s 77 85
1750-180° | () 21/23 min
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Cod. MIRBLUS48

@ 18 | B seg
1750-1800 | () 21/23 min
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Ww Z/m v" Ripieno bigusto nocciole&cacao e latte

s R : o
Cod. FAGACS48 Ricoperto di gocce di cioccolato fondente

) 48 (@ 869
] 1750 -180° | @) 21/23 min

@Dwd@ nocciola piu
Cod. 104045PF40 () 40 /.7 4 b
Cod. 104045P 60 IS &

— \
@ %y [0 22/26 min i




4 00

Wﬂﬁlm crema
Cod. SFOCRES050

@ 50 (@) 80g
1900 [ @ 23/28 min

@D wltha pera e cioccolato
Cod. 100143P e
@ %0 909 oogrm b\

ARTIFICIALI °
S

% 1900 22/26 min £




@d/l/w/@ nocciola ¢ " @Jlﬂ/w/@ crema e mela

Cod. CANNOCS050 Cod. 0867

@ 50 799 Q“"'“" @ 50 90
1900 23/28 min 1800-190° | () 25 min




@j@/t%e#@ crema ricotta, cocco e cioccolato
Cod. ISGNOLS060

$® o0 80

1900 22/26 min

@”ﬁzmlm XL

Cod. ITGLOIF40 () 40 47 4 . Y. .
5] | VEGETARIAN ‘ l/gggg\

Cod. ITGLO1S050 ‘50 T @Y )

% @98y [use 20/22 min




| Mini Snurre sono facili da usare:
scongelare a temperatura ambiente e servire.

ﬂ’@ﬂ&' suvee frutti di bosco %w S cannella
Cod. MSWBS!7 Cod. MSCINS17
P 7 100 - .

S \ :
SENZA
VEGETARIAN RA

GRAST |
{DROGENATI
4

V' &

T. ambiente 60/120 min




PASTRY
EXCELLENCE.con

G.M. Piccoli S.p.A.

Via G. D'Alzano 70, 24022 Alzano Lombardo (BG), ITALY
Tel. +39 035 42 89 610
info@italianpastryexcellence.com
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Scansionae
scopri di piu
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