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, ’ ] Essere il punto di riferimento globale
Portare nel mondo | o
: } per la pasta sfoglia italiana,
, combinando : )
s diventando lo standard di eccellenza
artigianalita, cura del prodotto e .
) . : \ a cui il mercato guarda.
INnnovazione continua.
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PAESI SERVITI
CERTIFICAZIONI PEZZI AL GIORNO IN 3 CONTINENTI
PRODOTTI CON NR DI RETAILERS
LINEE DI PRODUZIONE
ENERGIA RINNOVABILE SERVITIIN ITALIA
DIPENDENT] TASSO DI FIDELIZZAZIONE SK.U.
DEI CLIENTI

Il prossimo passo: un nuovo reparto produttivo per raddoppiare la nostra capacita produttiva.



Autentiche ricette italiane dal 1988 — un processo artigianale con oltre 24 ore di riposo della pasta,

per garantire prodotti di Sfoglia dolce e salata costantemente di alta qualita e facilmente digeribili.
Forme originali e brevettate — design distintivi che conferiscono a ogni prodotto una propria identita.

Posizionamento premium, con private label completamente personalizzabile — peso, ricetta, farcitura,
decorazione, topping, formato della confezione e molto altro, sia per produzioni a marchio proprio sia

per conto terzi.

Certificazioni BRC & IFS, entrambe con il massimo punteggio di valutazione.

Clean label — senza OGM e senza coloranti artificiali, con opzioni Kosher, Halal e certificate Vegan.
Dal freezer al forno — nessuna lievitazione o lavorazione finale necessaria: pronti in meno di 25 minuti.

Pensati per ogni canale — fino a 24 mesi di shelf-life da surgelati, con confezioni protettive e

salvaspazio pensati per Retail, In-Store Bakery e Food Service.
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Shooting star Mardi gras S. Patrick day Eastor bunny  Seasonoflove Chessecakeand  Lemon cream Mango Montblanc Halloween Dates Christmas tree
strawberry and custard
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Grande distribuzione/ Retail Canale industriale
Il nostro storico canale al riferimento In-store bakeries e reparto Al fianco ael principall player
200 grossisti al servizio dli caffetterte,  surgelati presso i principall retaiier ael frozen bakery

pasticcerie e hotel internazionall

| NOSTRI BRANDS MODELLI DEPOSITATI
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Ricette personalizzate
Korea del sud 4
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Design personalizzato
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Eat. Drink, Be Rowdy!

Controllo qualita rigoroso

Puntuali, sempre - rapidita
di risposta, adattamento alle esigenze
specifiche e soluzioni flessibili
affidabili per buyer, team tecnici
e responsabili qualita di tutto il mondo.




Mettiamo al primo posto la sicurezza e il benessere
delle persone - e contribuiamo alla nostra comunita
attraverso progetti sociali.
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INNOVAZIONE CONTINUA
|l nostro team R&D monitora le tendenze del mercato per

rispondere ai gusti di oggi e anticipare quelli di domani.
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Dal 1988, i nostri artigiani realizzano a mano le piu deliziose
ed originali Sfoglie gourmet frozen, utilizzando tecniche
tradizionali tramandate di generazione in generazione.
Preparate con ingredienti di alta qualita provenienti
da fornitori selezionati, ogni specialita si distingue per le sue
forme originali e brevettate e per un ripieno generoso,
capace di sprigionare un aroma irresistibile
ed offrire un gusto eccezionale.

|l nostro segreto risiede nella lavorazione artigianale:
I'impasto riposa per oltre 24 ore, seguendo il metodo
tradizionale del Made in Italy, dando vita a specialita
di Sfoglia che rimangono deliziose, fragranti
e altamente digeribili a lungo dopo la cottura.
Senza grassi idrogenati né coloranti artificiali,
offrono un piacere autentico e qualita.

Dal freezer al forno in pochi minuti -
sara gia il loro irresistibile profumo a dirti quanto sono buone.



Ho fondato GM Piccoli nel 1988 insieme alla mia Famiglia.
Da allora lavoriamo con entusiasmo per continuare ad essere l'eccellenza Italiana della pasta Sfoglia.
Non ci accontentiamo mai: vogliamo creare prodotti sempre piu buoni ed innovativi per Qusto,
aesign e aspetti nutrizionall,
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Vuoi conoscere referenze, prezzi
e come possiamo collaborare?

Tel +39 035 428 9610
Via G. D'Alzano, 70
24022 Alzano Lombardo BG - Italy

Info@italianpastryexcellence.com

www.italianpastryexcellence.com ] ¥ =]
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