


Fhe Perla Company:
Guste & stile

Dal 1988 produciamo le piu deliziose ed originali stoglie gourmet frozen
apprezzate nei migliori bar Italiani per il generoso ripieno
e per il profumo che sprigionano durante la cottura.

Soddisfiamo sia i consumatori golosi che quelli attenti ad un'alimentazione di qualita.
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Le nostre sfoglie sono fatte con ingredienti di gualita garantiti da fornitori selezionati.
L'impasto riposa oltre 24 ore, secondo la migliore tradizione artigiana Made in Italy.

Ecco perché é piu leggero e profumato e resta buono a lungo dopo la cottura.

| nostri partner ci riconoscono come l'eccellenza Italiana della pasta sfoglia.
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Shelf-life fino a 24 mesi, pack protettivo e salva-spazio

Siamo apprezzati per la secondo gli standard internazionali
con grado “AA+"e -5 con grado “

Manteniamo le promesse, siamo puntuali, forniamo
Sappiamo dialogare con buyer, uffici tecnici e Quality manager di tutto il mondo
per soddisfare ogni specifica richiesta.

Il nostro team di R&D studia i trend ed il mercato, per incontrare i gusti del pubblico.
Lavoriamo in modo impiegando
Tuteliamo la ed il delle e contribuiamo

alla crescita della comunita supportando
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@W crema latte e panna

Cod. 104020L1 () 48 - Cod. 104020 (¥J 60

90g
7 1900 22/26 min

Perla & un modello depositato di proprieta di G.M. Piccoli S.p.A.
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@m %ﬁa‘& noccmla e Iattepanna

Cod. IPGNO7S030
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1900 22/26 min &

Perla & un modello depositato di proprieta di G.M. Piccoli S.p.A.
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@%Iw crema pasticcera e mango
Cod. PERMANGOS030 .
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@M cioccolato fondente

Cod. U4030548 ‘

) 4 /7 85g
1900 [ 22/26 min

Perla & un modello depositato di proprieta di G.M. Piccoli S.p.A.
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@%Iw hummus

Cod. WHUMPERF48

@ 48 97g
1900 25/28 min

Perla & un modello depositato di proprieta di G.M. Piccoli S.p.A.




@%Iw con farcitura anko

Cod. PERANKS30

E) 90g

20/24 min

@30

190°

Perla & un modello depositato di proprieta di G.M. Piccoli S.p.A.
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@W mela e cannella

Cod. PERCINS30

s o
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o
Sk 2 e e
190° 20/24 min ‘

Perla & un modello depositato di proprieta di G.M. Piccoli S.p.A.




%/@ crema catalana

Cod. 101302B

90g

22/26 min

Cod. 104074_
B 4 08g
1900 | 22/26 min

Volo e Foglia sono modelli depositati di proprieta di G.M. Piccoli S.p.A.



Cod. FODATS36

P 3 94g
1900 22-26 min

Oasi € un modello depositato di proprieta di G.M. Piccoli S.p.A.




{yeceia \attepanna e caffe
Cod. GOCCAFS48

@ 48 90g
1900 24/26 min

Goccia & un modello depositato di proprieta di G.M. Piccoli S.p.A.
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Qf%&w frutti rossi

Cod. 100282N

@ 60 90g
1900 22/26 min

Zaffiro € un modello depositato di proprieta di G.M. Piccoli S.p.A.
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Cod. 100284N

— V'
) 0 95 ~
1900 22/26 min

7€ nocciola
Cod. 100274N

) 4 95g
190° 22/26 min

Zaffiro € un modello depositato di proprieta di G.M. Piccoli S.p.A.




Cod. CSGN10S070

® 79
1900 20/22 min

Yeolo di stelle crema chantilly

Cod. 122014
i

@ 48 92g VEOETARlAN‘ |
1900 [ 22/26 min :
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2 Cod. 092016
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Cod 122015
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Cod. PMILAPSI30 Cod. PMINOCS130
® 30 | g ® 0 & g
190° | 16/18 min 190° [ 16/18 min

Perla & un modello depositato di proprieta di G.M. Piccoli S.p.A.
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Cod. 304154
P ko 199
190° 16/18 min

Perla & un modello depositato di proprieta di G.M. Piccoli S.p.A.
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/3 DIALTA QUALITA"
PIU MORBIDA E GUSTOSA®
LA | o PRATICA: SI PREPARA FACILMENTE
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& /i ' VERSATILE' SI PUO VENDERE IN PEZZI DA 200g, 100g°50g"
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Pemedora 1a sfoglia condita

Cod. SFOPOMF20
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Spezzata lungo Il pre-taglio
(prima della cottura)
diventano 2 pezzi da 100g

‘POMODORA LA SFOGUA CON
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Ogni scatola contiene 10 flowpack da 2 pezzi
vendibili anche singolarmente




ez raluna di W da farcire

Cod. LUNSFOS50 _

VE 10g iy .
190° 19/21 min
Mezzaluna di Sfoglia € un modello depositato di proprieta di G.M. Piccoli S.p.A.
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@@/M/&W da farcire

Cod. ICGNO1S065

) & 67
190° 22/26 min
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Versatile: taglialo da crudo
e libera la fantasia!

egline dafarcire .
T

Cod. ISGL80S050 4 : "B A WAIA)l[(OR _

o
@ 50 107g

% 1900 20/26 min




%ﬂda al cevealt da farcire

Cod. TOCDOLF036 Yroov.  BAley W

@ 36 82g
1750- 190° 20-24 min
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Fenda ai cereali avicocea

Cod. TOCALBF024

P« @ g
[az] 1750- 1900 | @) 20724 min




Q/eym nocciola
C

od. 100901

) 0 75, 80g
1900 [ 22/26 min
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@DWM 7 frutti +
Cod. 100900+

) 36 7, 829
1900 [ 22/26 min
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%m‘d/a caramello salato e nocciola

Cod. INTCARAS54

@ 54 92g

% 190° 22-26 min
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ﬁwzm pistacchio e nocciola

Cod. SFOPNS50




%MZ[@M con mirtilli

Cod. MIRBLUS48

$ « 869

% 175 - 1800 21/23 min




f N6 CULCUn@ con albicocca

Cod. FAGCURS48

) 4

850

1750 - 180°

21/23 min

%’m@ crema limone

Cod. SFOLIMOS050

) 0

80g :

1750 - 180°

20/22 min




@@M/ZW lattepanna ﬂ@m lattepanna
Cod. 104080 Cod. ICGNO3S050

$® o0 75, 859 ® o 75 110g
1900 | 22/26 min 1900 [ @ 22/26 min
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nocciola ﬂ(gm nocciola
Cod. 104081 Cod. ICGN04S050
® 6o 7, 850 ® s0 72 110g

1900 [ @ 22/26 min 1900 [ @ 22/26 min
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@@Mﬁ/ym %W lattepanna e amarena

Cod. ICGN05S050

VEL

110g

1900

22/26 min

3

v |l formato maxi delliconica sfoglia:
farcita in ogni sua parte con un ripieno
bi-gusto lattepanna e amarena




ﬁw i /@wc/w arancia, carota, limone

Cod. CONACES36

VE: 9lg
190° 22-26 min
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Cod. FIBSRASO36

® 3 95

1900 20/22 min
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Dy cioccolato e muesli
Cod. FICMCIS036

) 36 %5g
190° 20/22 min




Qntveccie vonde nocciola

Cod. 100274

) 0 90g
1900 22/26 min
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Q/me'@ cheesecake e fragola
Cod. 100270 '
=’ @ \‘;7
@ 54 95g (fo;mm_

1900 22/26 min




Cod. 100278R

$® 0 95

G 1900 22/26 min
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Qniveceie doppio ciock
Cod. U100285_
) o0 95

G 1900 22/26 min
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4 6&0&6 fondente, pistacchio, nocciola, bianco
Cod. CHGNO03S140

P o 389

“ 190° 18/20 min
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40g

22/26 min

Cod. 103101

@ 4 Kg

38-42 g

1750

20 min




9-2267-17-100-00

dﬂ(&d@ nocciola piu v’ Ripieno di crema alla gianduia
Cod. 104045P .
SENZA

S— y ' AROMI |
@ 60 95¢ | ) ARTIFICIALI

% ] 1900 22/26 min




Wﬂaﬁm& crema
Cod. SFOCRES050

— 7 <7
@ 50 809 veo:umu ‘

FOOD

1900 23/28 min

Wﬂm pere e cioccolato
Cod. 100143P

) 6o 90g
190° 22/26 min
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gaﬂ/wl@ nocciola

Cod. CANNOCS050
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@ 50 199 veoeTARIAN N[ fEnza |

190° 23/28 min

@a/m@l@ crema e mela

Cod. 0867

VE 90g
180°0-190° 25 min




Cod. ISGNO1S060

80g

22/26 min

Stwudeline xt

Cod. ITGLO1S050
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20/22 min
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ODiamante crema pasticcera
Cod. 101175

) 4 73, 54g

1900 [ 22/26 min

Perla" nocciola Volo™ crema catalana Zaffiro™ frutti rossi

—Q@ | 6 -2 Cod..1040.07;\ —dé 'dz 2 .

36 85-95¢
1900 22/26 min

Diamante, Perla, Foglia, Volo e Zaffiro sono modelli depositati di proprieta di G.M. Piccoli S.p.A.




Cod. 105210

P « (B 59
T. ambiente lora

v’ Tonda con ripieno alle mele

v Tonda con confettura di albicocche
v" Con copertura al cacao

v Al naturale a forma di esse

v" Con zucchero e mandorla a

forma di foglia

@7@[/@ al burro

Cod. FROLLBUR30 4

@ 30 65¢ %ommm:
T. ambiente | © 1 ora -




Astvwziond di eoltura

1

Preriscaldare il forno
alla temperatura indicata
sulla confezione

| nostri prodotti vanno
direttamente dal freezer al
forno, sono molto facili da usare
e tutti possono ottenere buoni
risultati in pochi e semplici
passaggi.

% - [

Quando il forno raggiunge la
temperatura, posizionare la teglia.
Al termine della cottura i prodotti
dovranno assumere un bel colore
dorato.

Rimuovere il numero di pezzi
desiderato. Dopodiche, riporre
IMMEDIATAMENTE la scatola
nel congelatore.

Sfornare i prodotti e lasciarli

3

Mettere le sfoglie simili su una teglia
con carta da forno pulita. Posizionare i
prodotti in modo ordinato, lasciando il
giusto spazio di distanza tra loro, circa
2 cm, in modo che durante la cottura
abbiano lo spazio per aumentare di
volume, senza toccarsi.

raffreddare prima di consumarli. x 4 x

TEMPI E TEMPERATURA DI COTTURA INDICATIVI

PASTA SFOGLIA

0]

X

<309 16 /18 min

3lg-59¢g 18 /20 min

>60g 22 / 26 min
190°C

POCO CORRETTA TROPPO
COTTA COTTA

SCANSIONA IL QR CODE PER
SCOPRIRE | SEGRETI PER LA
COTTURA PERFETTA

Le immagini hanno il solo scopo di illustrare il prodotto. | dati tecnici sono soggetti a possibili variazioni. Vietata la riproduzione, anche parziale di testi e/o immagini.



Qndice

SPECIALI SEOGLIE GRANDI CLASSICI

Perla™ pag. 4-10 Tonda ai cereali pag. 26
Volo™ pag. 11 Vegani pag. 27
Foglia™ pag. 11 Twistella pag. 28
Oasi ™ pag. 12 Aurora pag. 29
Goccia pag. 13 Mirtillo blu pag. 30
Zaffiro™ pag. 14-15 Curcuma pag. 3l
Mela Reale pag. 16 Limo pag. 31
Volo di stelle pag. 16 Conchiglia pag. 32
Sfoglie a tema pag. 17 Conchiglia maxi pag. 32-33
Perla™ Mignon pag. 18-19 Ace di picche pag. 34
Fibra Piu pag. 35
Intrecci pag. 36-37

Assortimento 4 ciock  pag. 38
Assortimento baby pag. 39

DA FARCIRE Assortimento midi pag. 39
Pomodora pag. 20-21 Scudo pag. 40
Mezzaluna di sfoglia  pag. 22 Sfogliatina pag. 41
Conchiglia vuota pag. 23 Cannolo pag. 42
Sfoglino pag. 24 Golosetto pag. 43
Tonda vuota pag. 25 Strudelino XL pag. 43
Diamante pag. 44
Kit 6 specialita pag. 44
Ciambella vuota pag. 45
Frolle al burro pag. 45

Istruzioni di cottura  pag. 46



G-I Pieccli Sp.cA.

Via G. D'alzano, 70 - 24022 Alzano Lombardo (BG) - ITALY
Tel. +39 035 42 89 610
info@italianpastryexcellence.com

www.italianpastryexcellence.com
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